
DINNER

BREAKFAST

LUNCH

SERVED FROM 19:00-23:30  

SERVED FROM 09:00-14:00  

FOOD
MENU

SERVED FROM 14:00-18:30  

SCAN TO SEE
THE MENU



BRUNCH 

ΑΥΓΑ/EGGS SCRAMBLED 12
Ψωμί  Lobster   /  τσορίθο ή  χειροποίητο καπνιστό σολωμό /  πικάντικη

μαγιονέζα /   γουακαμόλε /  σχοινόπρασο  
Lobster  bread /  chorizo  or  homemade smoked salmon /  

spicy  mayo /  guacamole  /    chives  

ΑΥΓΑ ΠΟΣΕ /  POACHED EGGS 13
Ψωμάκι  μάφιν  /  Σπανάκι  /  κρέμα τυριού /  χειροποίητο καπνιστό σολωμό ή

προσούτο/ λεμόνι  /  παρμεζάνα /  σάλτσα hol landaise  /  σαλάτα
Muff in   Bread /  spinach /  homemade smoked salmon or  prosciutto  /  cheese

cream /  hol landaise  sauce  /  lemon /  parmesan /  sa lad 

 ΟΜΕΛΕΤΑ / EGG  OMELETTE 10
 Μους φέτας /  τομάτα /  αγγούρι  /  πιπεριά φλωρίνης/  ελιά  /  ρίγανη /

ελαιόλαδο /  πεκορίνο Αμφιλοχίας  /  σαλάτα
Feta  cheese  mousse  /  tomato /  cucumber  /  o l ive  oi l  /  o l ives  /  Flor ina  peppers

/  salad /  pecorino from Amfi lochia  /  oregano 

*Eπιπλέον :  αυγό /  σολομός /  προσούτο /  μοσχαρίσιο παστράμι 2 € 
Extra :  egg /  salmon /  prosciutto /  beef  pastrami 2€

*Παρακαλούμε ενημερώστε το  προσωπικό της  επιχείρησης
 γ ια  τυχόν αλλεργίες  ή  δυσανεξίες  που μπορεί  να έχετε ,  
το  μενού μας  μπορεί  (ή  ε ίναι  πιθανό)να περιέχει  ίχνη 
απο αλλεργιογόνες  ουσίες   
*Please  inform a member of  s taf f  i f  you have any al lergies  or  dietary requirements .
We wil l  be  happy to  advise  which dishes  are  suitable ,unfortunately  we
 cannot  quarantee  the  absence  of  traces  of  nuts  and other  al lergens.

 GREEK BOWL 11
Τηγανητά αυγά /  χωριάτικο ψωμί  /   γ ιαούρτι  σκορδάτο /  πέστο πιπεριάς

Φλωρίνης  /  λουκάνικο χωριάτικο 
 Fr ied eggs  /  local  bread  /  gar l ic  yogurt  sauce  /   F lor ina  peppers  pesto  /

country  sausage   



PANCAKES ΣΟΚΟΛΑΤΑ / CHOCOLATE PANCAKES 10
Nutel la  /  κραμπλ /  μπανάνα /  πραλίνα  bueno
Nutel la  /  crumble  /  banana /  bueno pral ine  

ΓΙΑΟΥΡΤΙ ΜΕ ΦΡΟΥΤΑ / YOGURT FRUITS 8
Μούσλι  /  μέλι  /  γκρανόλα /  φρούτα εποχής
muesl i  /  honey /  granola  /  seasonal  f rui ts

PANCAKES ΦΡΟΥΤΩΝ / FRUIT PANCAKES 10
Κρέμα γιαουρτιού /  σιρόπι  σφένδαμου /  μαρμελάδα κόκκινα φρούτα /  

mix  φρούτων
Yogurt  cream /  maple  syrup /  red frui ts  marmalade /  frui t  mix  

Κ Ρ Ο Υ Α Σ Α Ν  Β Ο Υ Τ Υ Ρ Ο Υ  /  B U T T E R  C R O I S S A N T  3

Κ Ρ Ο Υ Α Σ Α Ν  N U T E L L A  /  N U T E L L A  C R O I S S A N T  4

ΠΕΪΝΙΡΛΙ /  PEINIRLI 12,5
Πέστο φυστικιού /  μορταδέλα μπολόνια /  μπουράτα /  ρόκα /  ελαιόλαδο  

 p istachio  pesto   /  mortadel la  bologna  /  burrata   /  rocket  /  o l ive  oi l

  

BRUNCH 
ΤΗΓΑΝΟΨΩΜΟ 12

Γιαούρτι  σκορδάτο /  μοσχαρίσιο  παστράμι  /  λάδι  σκόρδου /  σαλάτα /  
ντρέσινγκ πορτοκάλι   /  πεκορίνο Αμφιλοχίας  

 Yogurt  gar l ic  sauce   /  beef  pastrami  /  gar l ic  o i l   /  sa lad /  
 orange dress ing /  pecorino from Amfi lochia    



SALADS APPETIZERS

LUNCH

 ΧΩΡΙΑΤΙΚΗ / GREEK SALAD   12
 Ξύγαλο / τομάτα  /  παξιμάδι  χαρουπιού /  φύλλα κάπαρη / αγγούρι  /

ρίγανη / ελιές /  πιπεριά /κρεμμύδι
Xigalo cheese /   tomato /  carob rusk/ caper leaves /  cucumber /

oregano / ol ives /  bel l  pepper /  onion

 ΜΑΥΡΟΜΑΤΙΚΑ ΦΑΣΟΛΙΑ  / BLACK - EYED  PEAS 15
Φρέσκος τόνος κονφί/ φασολάκι  φρέσκο / καρότο /  τοματίνια /  καλαμπόκι  /

ραπανάκι  /  σκόρδο / ασιατικό dressing 
 Fresh tuna f ish confit  /  carrot   /  fresh bean / cherry tomatoes /  corn /

radish garl ic  /    asian dressing

CEVICHE ΗΜΕΡΑΣ /  FISH OF THE DAY CEVICHE   
Πορτοκάλι  /  μάνγκο /  λάιμ  /  μέλι  /  λευκό καλαμπόκι  /  γλυκοπατάτα /

κρεμμύδι  /  τσίλι  /  βασιλικό 
 Ρωτήστε  το  προσωπικό για  το  ψάρι  και  την  τ ιμή

Orange/  mango /  honey /  chi l l i/  l ime /  white  corn /
 sweet  potato  /  onion /  basi l    

Ask  the  staf f  for  the  f ish  and the  pr ice  

 ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΟ CARPACCIO / BEEF CARPACCIO 18
Παρμεζάνα/ μαρμελάδα τομάτας /   φουντούκι  /  βινεγκρέτ τρούφας /

παξιμάδι  χαρουπιού /  πίκλα / ρόκα 
 Τomato marmalade /   parmesan / carob rusk /  truff le   vinaigrette /

 hazelnut /  pickle /  rucola

DIP ΗΜΕΡΑΣ /   DIP OF THE DAY  7 

 ΣΦΑΚΙΑΝΗ ΜΥΖΗΘΡΟΠΙΤΑ / MYZITHRA PIE FROM SFAKIA 12
Ανθότυρο / μέλι  /  φουντούκι  /  δυόσμο / τσίλι  

Anthotiro /  honey /  hazelnut /  spearmint /  chil l i  



MAIN COURSE

LUNCH

 ΣΝΙΤΣΕΛ ΨΑΡΟΝΕΦΡΙ /  PORK SCHNITZEL 18
Παρμεζάνα /  γκρεμεζι  Παραμυθιάς  /  ρόκα /  γραβιερα Κρήτης /

πανκο /  ψητά τοματινια  /  μαγιονέζα τρούφας 
Parmesan /  gremezi  cheese  Paramithias  /  rucolet  /  graviera  Creta  /

panko /  roasted cherry  tomatos  /  truf f le  mayo 

 ΨΗΤΟ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ / GRILLED CHICKEN 22
Καπνιστό γιαούρτι  /  πέστο ρόκας /  αγγουράκι  τουρσί   

Smoked yoghurt  /  rucolet  pesto  /  cucumber  pickle   /  spices  /  

ΨΗΤΌ ΛΑΥΡΑΚΙ /  GRILLED SEA BASS 24
Μελιτζάνα /  σάλτσα καπονάτα (ντομάτα,  πιπεριά)  /  λαδολέμονο

 Eggplant/  Caponata  sauce  ( tomato,  pepper)  /  o i l  & lemon dress ing

*Παρακαλούμε ενημερώστε το  προσωπικό της  επιχείρησης
 γ ια  τυχόν αλλεργίες  ή  δυσανεξίες  που μπορεί  να έχετε ,  
το  μενού μας  μπορεί  (ή  ε ίναι  πιθανό)να περιέχει  ίχνη 
απο αλλεργιογόνες  ουσίες   
*Please  inform a member of  s taf f  i f  you have any al lergies  or  dietary requirements .
We wil l  be  happy to  advise  which dishes  are  suitable ,unfortunately  we
 cannot  quarantee  the  absence  of  traces  of  nuts  and other  al lergens.

 AVERTO SMASHED BURGER 19
   Black  Angus  κιμάς /  μαρμελάδα μπέικον -  κρεμμύδι  /  τσένταρ /

 ταρτάρ sauce  /  πατάτες  
 Black  Angus  Beef  /  tartar  sauce  /  cheddar  /

 marmalade bacon-onion /  potatoes   

ΨΩΜΊ/BREAD    2



SALADS

 ΧΩΡΙΑΤΙΚΗ / GREEK SALAD   12
 Ξύγαλο / τομάτα  /  παξιμάδι  χαρουπιού /  φύλλα κάπαρη / αγγούρι  /

ρίγανη / ελιές /  πιπεριά /  κρεμμύδι   
Xigalo cheese /   tomato /  carob rusk/ caper leaves /  cucumber /

oregano / ol ives /  bel l  pepper /  onion

DINNER

 ΜΑΥΡΟΜΑΤΙΚΑ ΦΑΣΟΛΙΑ  / BLACK - EYED  PEAS 15
Φρέσκος τόνος κονφί /  φασολάκι  φρέσκο / καρότο /  τοματίνια /  καλαμπόκι

/ ραπανάκι  /  σκόρδο / ασιατικό dressing 
 Fresh tuna f ish confit  /  carrot   /  fresh bean / cherry tomatoes /  corn /

radish garl ic  /    asian dressing

 ΑΝΑΜΕΙΚΤΗ /GREEN SALAD 14
Ανάμεικτα σαλάτα / προσούτο /  σταφίδες /  καρύδια /  πορτοκάλι

 /  παρμεζάνα/  βινεγκρέτ πετιμέζι
Mixed salad /  prosciutto /  raisins /  nuts /  orange /  parmesan /   petimezi

vinaigrette



CEVICHE & RAW

CEVICHE ΗΜΕΡΑΣ /  FISH OF THE DAY CEVICHE   
Πορτοκάλι  /  μάνγκο /  λάιμ  /  μέλι  /  λευκό καλαμπόκι  /  γλυκοπατάτα /

κρεμμύδι  /  τσίλι  /  βασιλικό 
 Ρωτήστε  το  προσωπικό για  το  ψάρι  και  την  τ ιμή

Orange/  mango /  honey /  chi l l i/  l ime /  white  corn /
 sweet  potato  /  onion /  basi l    

Ask  the  staf f  for  the  f ish  and the  pr ice  

 ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΟ CARPACCIO / BEEF CARPACCIO 18
Παρμεζάνα/ μαρμελάδα τομάτας /   φουντούκι  /  βινεγκρέτ τρούφας /

παξιμάδι  χαρουπιού /  πίκλα / ρόκα 
 Τomato marmalade /   parmesan / carob rusk /  truff le   vinaigrette /

 hazelnut /  pickle /  rucola

 CEVICHE ΤΟΝΟΥ / TUNA FISH  CEVICHE  20
Αβοκάντο /  καλαμπόκι  λευκό /  κρεμμύδι  /  μάνγκο /  πάσσιον /  λάιμ  /

κόλιανδρο /  a j i  amari l lo  
Avocado  /  white  corn /  onion /  mango /  passion /  l ime /  

cor iander  /  a j i  Amari l lo    
 

 TARTAR ΜΟΣΧΑΡΙ /    BEEF TARTAR  17
 Χειροποίητη μαγιονέζα σπετσερικό /  αγγουράκι  τουρσί  /  κάπαρη /

κρεμμύδι  /  σχοινόπρσασο /  παρμεζάνα /  πατάτες  chips    
Handmade mayo spetser iko (  Corf iot  spices)   /   cucumber  pickle  /  capers  /

onion /  chives  /  parmesan /  handmade potato  chips
   
 

DINNER



 ΑΝΘΟΙ ΚΟΛΟΚΥΘΙΟΥ ΓΕΜΙΣΤΟΙ ΜΕ ΑΝΘΟΤΥΡΟ 17
ZUCCHINI FLOWERS STUFFED WITH ANTHOTIRO

(GREEK LOW FAT CREAM CHEESE)
Πέστο κολοκυθόσπορου /  γραβιέρα /  δυόσμο /   λάδι  μυρωδικών 
Pumpkin seed pesto  /  graviera  cheese  /  spearmint  /aromatic  o i l  

 ΣΦΑΚΙΑΝΗ ΜΥΖΗΘΡΟΠΙΤΑ / MYZITHRA PIE FROM SFAKIA 12
Ανθότυρο / μέλι  /  φουντούκι  /  δυόσμο / τσίλι  

Anthotiro /  honey /  hazelnut /  spearmint /  chil l i  

APPETIZERS

ΚΕΦΤΕΔΆΚΙΑ / MEATBALLS  15  
Μοσχαρίσιο και  χοιρινός κιμάς /  παρμεζάνα / σκόρδο / κρεμμύδι  /  

σάλτσα τομάτας /  πουρέ πατάτας
Beef  and pork minced / parmesan / garl ic  /  onion /  

 tomato sauce /  potato puree

DIP ΗΜΕΡΑΣ /   DIP OF THE DAY  7 

DINNER

ΨΩΜΊ / BREAD    2

*Παρακαλούμε ενημερώστε το  προσωπικό της  επιχείρησης
 γ ια  τυχόν αλλεργίες  ή  δυσανεξίες  που μπορεί  να έχετε ,  
το  μενού μας  μπορεί  (ή  ε ίναι  πιθανό)να περιέχει  ίχνη 
απο αλλεργιογόνες  ουσίες   
*Please  inform a member of  s taf f  i f  you have any al lergies  or  dietary requirements .
We wil l  be  happy to  advise  which dishes  are  suitable ,unfortunately  we
 cannot  quarantee  the  absence  of  traces  of  nuts  and other  al lergens.



MAIN COURSE

ΓΙΟΥΒΕΤΣΙ ΘΑΛΑΣΣΙΝΩΝ / SEA FOOD ORZO 28
   Γραβιέρα / λάδι  τρούφας /  μύδια /  σαλάδο Κερκύρας  (χοιρινό) /  γαρίδες 

 Corfu salado (pork) /  graviera cheese  /truff le  oi l  /  mussel  /  shrimps 

 ΣΝΙΤΣΕΛ ΨΑΡΟΝΕΦΡΙ /  PORK SCHNITZEL 18
Παρμεζάνα /  γκρεμεζι  Παραμυθιάς  /  ρόκα /  γραβιερα Κρήτης /

πανκο /  ψητά τοματινια  /  μαγιονέζα τρούφας 
Parmesan /  gremezi  cheese  Paramithias  /  rocket  /  graviera  Creta  /

roasted cherry  tomatos  /  truf f le  mayo 

 ΨΗΤΟ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ / GRILLED CHICKEN 22
Καπνιστό γιαούρτι  /  πέστο ρόκας /  αγγουράκι  τουρσί  /  λαδολέμονο 

Smoked yoghurt  /  rocket  pesto  /  cucumber  pickle   /  
spices  /  lemon oi l  dress ing  

ΑΡΝΙ ΧΕΡΑΚΙ ΑΡΓΟΨΗΜΕΝΟ (2AT) 64
SLOW COOKED LAMB SHANK(2P) 

Λαδολέμονο /  τσιμιτσούρι  /  πατάτες  /  χόρτα
Oil  and lemon dress ing /  chimichurri  potatoes  /  greens

 AVERTO SMASHED BURGER 19
   Black  Angus  κιμάς /  μαρμελάδα μπέικον -  κρεμμύδι  /  τσένταρ /

 ταρτάρ sauce  /  πατάτες  
 Black  Angus  Beef  /  tartar  sauce  /  cheddar  /

 marmalade bacon-onion /  potatoes   

DINNER



MAIN COURSE

 ΤΑΛΙΑΤΕΛΕΣ ΜΕ ΑΓΚΙΝΑΡΑ & ΑΥΓΟΤΑΡΑΧΟ. 22
TAGLIATELLE WITH ARTICHOKE & BOTTARGA

Κρέμα γραβιέρας /  παρμεζάνα / λεμόνι  /  μυρωδικά
Graviera cheese cream / parmesan / lemon / herbs 

    FLAP STEAK  35
Πουρέ καρότου /  σάλτσα βέρντε  /  μυρωδικἀ  /  τζ ίντζερ 

Carot  puree  /  sa lsa  verde  /  herbs  /  g inger  

ΨΗΤΌ ΛΑΥΡΑΚΙ /  GRILLED SEA BASS 24
Μελιτζάνα /  σάλτσα καπονάτα (ντομάτα,  πιπεριά)  /  λαδολέμονο

 Eggplant/  Caponata  sauce  ( tomato,  pepper ,  basi l )  /  o i l  & lemon dress ing

RIB EYE ARGENTINA  STEAK (300GR) 46
Σάλτσα μαύρου πιπεριού /  Black Pepper  sauce

ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΑ ΠΙΑΤΑ /  SIDE DISHES
 πατάτες/   potatoes   6

σαλάτα /  sa lad  4
Χόρτα /  Potherb 5

DINNER



DESSERTS

ΤΙΡΑΜΙΣΟΥ  /  TIRAMISU 14 
Λευκή σοκολάτα /  τυρί  /  σαβαγιάρ/ λ ικέρ /  εσπρέσο /  παγωτό μόκα 
White  chocolate  /  cheese  /  savoiardi  b iscuits   /  l iquor  /  espresso  /  

mocha ice  cream

ΠΑΣΣΙΟΝ ΣΟΚΟΛΑΤΑ / CHOCOLATE PASSION 13 
 Σοκολάτα /   φρούτα του πάθους /  μάνγκο /  λάιμ  /  

παγωτό βανίλια  μαγαδασκάρης
 Chocolate  /  passion frui t  /  mango /  l ime /  

vani l la  Madagascar  ice  cream

 ΛΕΜΟΝΙ & ΚΑΡΥΔΑ / LEMON & COCONUT 12 
 Κρέμα λεμόνι  /  κομποτέ  βύσσινο /  λάιμ  /  

κράμπλ  αμύγδαλο /  σορμπέ μάνγκο
 Lemon cream /  compote  sour  cherry  /  crumble  a lmond/ 

l ime /  mango sorbet
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